04-SEPTIEMBRE-2026

' LA FRAILESCA CARNICERIA SA DE CV
f‘al 8 MATRIZ: PROLOGACION DE LA 15 PONIENTE NORTE N. 115 COL POMA ROSA CP.29014,TUXTLA GTZ CHIS
Carniceria ce TELEFONOS

MATRIZ: CEL. 961 218 7729

SUC. OCTAVA SUR; CEL. 961 580 6633
SUC, SAN ROQUE; CEL.961 255 3586
SUC. CALLE CENTRAL: CEL.961 236 2555

SUC. QUINTA SUR: CEL. 961 217 7643
s SUC. TERAN: CEL. 961 133 1989
SUC. CALZADA AL 5UM: CEL. 961 255 2861

CORREQ: |atrailesca @gmal.com . _PRECIOS. — ] I — PRECIOS |
{ PUBLICO EN| PRECIO  PRECIO | PRECIO l PUBUICO EN PRECIO PRECIO PRECIO 50
SKU | U/MEDIDA| DESTREGION GEMNERAL |10 KGM + 20 KGM +| S0KG + v U/MEDOA, B GENERAL 10 KGM + 20 KGM + KG +

100 L] |BISTEC DE RES § 15800 | S 156,00 | § 155.00 | § 154.00 | 300 | K& POLLO ENTERD 5 5500 & 53.00 | L] 5200 5 51.00
114 K TAZAIO DE RES 5 5 154.00 | 311 KG  |POLLO PINTADO 1 50.00 5 4300 5 4800 S 48.00
19 KG  POSTA DE RES 5 5 154,00 |307| ke PYMUSLO FRESCA C/ANATOMICD 5 48.00 5 4600 5 4500 5 45.00
124 KG ARRACHERA NATURAL 5 5 160.00 02 KG  |[PYMUSLO BLANCA AMERICAND 5 900 5 3700 | § 3600 §  36.00
106 KG CARNE P/DESHEBRAR 5 5154.00 | 306 KG  |ALASDE POLLO FRESCAS 1% 7500 5 7300 § 7200 S 7100
17 KG CHULETON 5 00 | 5 1€ 516100 | 4 kG HUACAL DE POLLOD s 25.00 § 2300 |5 2200 § 2100
112 kG TOP SIRLOIN |5 17500 (5 173.00 5 172.00 | 5171.00 305 | KG PECHUGA 5IN HUESO 3 B3.0D | § 8BGO0 5 B5.00 5  E3.00
101 |  KG  CARNE P/BARBACOA $ 130.00 | $ 126.00 | § 177.00 | 5 126.00 | 309 c] BONELESS NATURALES 5 12500 |§ 12300 |5 12200 |§ 17100
104 KG  COSTILLA DE RES $ 105.00 |5 103.00 $ 102.00 | 5 101.00 0| K6 PECHUGA C/H FRESCA s 9500 5 9300 5 9200 $ 9200
105 KG PESCUEZO DE RES CH % 105.00 | 5 103.00 | § 102.00 | § 101.00 310 | CONO  |COND DE HUEVO 5 55.00 | § 55005 5500 & 55.00
118 K6 CHAMBARETE CON HUESO $ 10500 | $ 103.00 | $ 102.00 | § 10100 32| K6 BOMELESS BUFFALD $ 12500 $ 12300 § 12200 § 12100
103 | KG__MOLIDADE RES ESPECIAL _ $ 15000 $ 14800 147.00| 518600 313 KG _|ADEREZD PARA NACHOS E; 8400 S 4200 §  4Lb0 S 40.00
102 KG | MOLIDA DE RES COMERCIAL $  130.00 | $ 128.00 | $ 127.00 | § 126.00 410, K6 FILETE DE PESCADO $ 55.00 | § 53.00 § 5200 §  50.00
108 | KG _|TRIPADERES /S 67005 6500 5 54.00 5 63.00 | |308| KG ALITAS DE POLLO MARINADAS N 9500 5 8300 |§ 9200 §  90.00
111 K8 PANZA DE RES § 8000 | % 8B.O0 § B7.00 |5 B6.O0 03| KG MOLLEJA DE POLLO $ /00§ 33.00 § 3200 §  3L00
1s K6 UBRE § 49.00 |5 4700 § A7.00 & A6.00 | 316 kG MILANESA DE POLLO EMP, $ 15000 § 14800 § 14700 § 145.00
w7 | Ka PATA DE RES 3 63.00 |§ 66005 65005 54.00 314 | CONO  |HUEVO COND ORGANICO H 130,00 § 130.00 130,00 §  130.00
116 | KG ARRACHERA MARINADA SKIRT §  210.00 | § 208.00 $ 207.00 | § 206.00
113 KG ARRACHERA MARINADA NORTERA 5 165.00 [ 5 163.00 | § 162.00 | 5 161.00 [401|  KG  [JAMON DE PAVO VIRGINIA [ 79.00 | § 77005 7700 5 7600
10 KG HIGADO DE RES S 42005 4000 S 39.00 |5 3800 | 425 <] JAMON DE PAVO TORTERD s az.00 5 8000 5 B000 S 79.00
108 L) CABEZA DE RES. S 4500 (5 4500 5 45.00 |5 43.00 400 K& [JAMON COCIDO AMERICAND 5 52.00 5 50.00 5 5000 S 4%.00
120 L] T-BONE % 70000 % 198.00 % 197.00 | 5 196.00 403 KG SALCHICHA DE PAVD 5 azoo | § 4000 § 4000 % 3900
121 Ka NEW YORK § 210,00 | § 208.00 | $ 207.00 | § 206.00 | 407 K& TOCING DE PIERNA - 107.00 | 5 10500 5 10500 § 103.00
122 L] LENGLIA DE RES 4 75000 | § 24800 % 247.00 | § 246.00 413 KG TOCINETA 5 75.00 % 73.00 § 7300 % 72.00
121 L{c] MOLLEJA DE RES § 150,00 | § 148.00 $ 147.00 | § 146.00 406 K& CHULETA AHUMADA s BROD 5 85.00 5 85.00 5 E5.00
124 KiG FILETE RES CARA §  330.00 | § 32500 $ 320.00 | § 320.00 404 K6 |QUESO AMARILLD s 55.00 & 53.00 | §  53.00 § 5200
405 K6  |QUESILLO $ 11800 § 11600 § 11600 § 116.00
201 K6 POSTA DE CERDO FRESCO 5 74.00 |§ 7200 $ 71005 70.00 408 | PIEZA  |QUESO CREMA CHIAPAS $ 11800 § 11600 | § 11600 § 116.00
200 K6 BISTEC DE CERDO $  T400|$ Ti00 $ 7LO00|§ 70.00 411 K6  |QUESO MANCHEGD FRAILESCA $ 11800 $ 11800 § 11600 § 116.00
20 KG MOLIDA DE CERDOD & 74.00 |§ 7200 § 71.00|5 70.00 415 kG |QUESO GOUDA IASSA $ 14500 §  143.00 | §  143.00 § 142.00
202 K8 COSTILLA CORBATA $ 9000 |5 8B.00 5 ET.00 5 BT.00 | 416 K6 |QUESO PANELA FRAILESCA % 12000 § 11300 § 11800 § 11700
208 KG _ RECOARTE CERDO 80/20 $§ 5800|5 5600 $ 55005 54.00 | 417 NG |QUESO CHEDDAR IASSA $ 19000 § 13300 § 13300 § 137.00
204 K6 CHAMORRO DE CERDO $ 50.00 |§ 48.00 % 47.00 | § 46.00 418 K6  |QUESO MOZARELLA IASA % 11000 $ 10800 § 10800 5 107.00
203 K& LD DE CERDO § E200|$ 8000 5 79.00 |5 77.00 428 KG  |QUESC MDZARELLA EN BARRA s 12500 | § 12300 5 123.00 § 132.00
07 | Ka | CHORIZO FRAILESCA 5 BL0O |5 8000 35 79.00 |5 77T.00 | 419 | ke QUESC COTIAA 3 12000 5 11800 |5 11800 5 117.00
208 | KG ADOBADA DE CERDO 5 BZ.00 |$ BO.OC 5 79.00 | § 77.00 414 KG FAPAS A LA FRANCESA 3 39.00 5 37.00 3 37.00 % 36,00
210 | K6  CUERD CON GRASA $ 35.00 | § 33.00 $ 33.00 |5 3200 |49 ke PEPPERONI & 11500 | § 11300 |§ 113.00 § 112.00
211 | K6 CUERD SIN GRASA BELLY 5 35.00 S 33.00 | $ 33.00 | § 3200 au2 K6 |CHISTORRA 5 11500 | § 11300 | §  113.00 § 11200
218 | K6  CHICHARRON CASCARA S 140,00 |5 138.00 | 5 137.00 | 5 136.00 420 KG  |CHORIZO ARGENTINO 5 11500 | § 11300 |5 11300 5 11200
212 | L] MANITAS DE CERDO 5 55.00 |5 53.00 S 5200 |5 51.00 (421 PIEZA MARGARINA PZA .09 GR 5 10.00 5 1000 $ 9.00 $ 3.00 |
206 KG |PERNIL DE CERDOD |8 5400 |5 5400 § 52005 5200 422 | PIEZA  |SALCHICHA PARA ASAR 5 5000 | & 48.00 | § 48.00 5 47 00
213 K6 GRASA DE CERDOD 5 50.00 | 4800 § 4700 |5 46.00 |428|  KG  |PAPAS GAIO 5 5000 & 4800 5 4800 S 47.00
tri} kG |SANCOCTHO 5 100.00 |5 9800 5 97.00 |5 96.00 4z | {c] SALCHICHA DE PAVD DELI 5 5000 35 4800 % 4800 5 4700
] KG CABEZA DE CERDD 5 30.00 |5 3000 $ 28005 27.00 427 UTRD  |[CREMA o 5 S0.00  $ 48.00 5 a8.00 | §
214 KG  HUESO DE OLLA FRESCO s 60.00 |§ SB.O0 $ 57.00 |5 56.00 |426 | K6  |QUESO DE PUERCO s 85.00 § £3.00 § 8300 5
217 KG MANTECA DE CERDO VIRGEN § 4600 |5 4400 5 4400 |5 4300 a3 K& MAIZ POZOLERO 1§ 26.00 & 2400 5 2400 5 24.00
7] K6 LOMD DE CERDO 5 9500 |5 93.00 § 92005 95100 421 | PIEZA |MARGARINA 1 KG [ 50.00 & 48.00 |5 48.00 §  47.00
| 219 | PIEZA TRIPADECERDOMAZO |5 35000 | 350.00 § 350.00
313 KG | CHULETA DE CERDO FRESCO 5 72,00 |5 7000 5 6900 |5 6800 500 | PIEZA  |TOSTADAS COYATOC 1 KG % 5500 5 S500 | § 5300 5 53.00
26 KG MILANESA DE CERDO E $ 12000 |$ 118.00 | § 117.00 | § 115.00 501 PIEZA  |TOSTADAS COYATOC 500 GR H 30.00 § 3000 5 200§ 26.00
215 | KG___ BUTIFARRA FRAILESCA S 240.00 | § 235,2_5_23_5@ | §235.00 | 502 | PIEZA | TOSTADAS COYATOC .140 GR 5 1500 $ 1500 |5 13.00 | §  13.00
7 KG  COSTILLA DE CERDO ADOBADA 5 12000 |5 11500 $ 11500 | 5 115.00 | 503 PIEZA | TOSTADAS COYATOC HORNEADAS .250 GR s 500 5 25.00 5 2300 5 23 00
223 KG COSTILLA DE CERDOD CARAILLERA § 99005 97.00 5 9500 |5 94.00 S04 | PIEZA |CARBOMN VEGETAL 5 000§ 7000 5 B800 § 6800
| 505 PIEZA |MAYONESA 1KG & 7200 | § 7200 § 7000 5 70,00
506 PIEZA  |SALSA CATSUP 1KG 5 39,00 $ 35.00 | § roo | 5 37.00
[ 431 ] PIEZA  [CHILE PEPER'S [E] [ 8000 5 7800 5 76.00
[s07] G |saamn [s § 82005 8000 5 73.00
| 508 | PIEZA | TORTILLAS DE HARINA BURRITOS 10 PZAS | IE 6200 5  B200 5 6200
| 509 PIEZA  |TORTILLAS DE HARINA EXTRAGDE 10 PZAS k3 | § 3300 5 3300 5 3300
| 510 | PIE2A TORTILLAS DE HARINA MIXTAS 15 PZAS I 5 3500 5 3500 §  35.00
| 511 PIEZA [TORTILLAS DE HARINA MIXTAS 10 PZAS 5 | $ 2300 |3 2400 |5 24.00
| 512 | PIEZA | TORTILLAS DE HARINA TRADICIONALES 12 PZAS 1% 1% 20005 2000 S5 20.00
| 513  PIEZA  |TORTILLAS DE HARINA CHIPILIN 15 PZAS 1% | $ 3500 § 3500 § 3500
| 514 | PIEZA  |TOTOPOS 500 6 1% E 3800 § 3900 5§ 39.00
| 515 | PIEZA  |TOSTADAS CEVICHERAS 500G s |$ 3900 8 3900 § 3900
S16 K6 |GUACAMOLE AL VACIO 5 $ 11800 § 11700 § 11600
435 | K6  |CAMARON SECO $ $§ 15300 | § 15700 §  156.00




